P R VY5

Menu 25€

(Con botella de vino 30€)
PLATOS PARA CENAS DE EMPRESA, GRUPOS ETC. (Minimo 10 personas)

Escoger 3 platos como entrantes para todos por igual, 1 plato como principal,
el menu incluye postre y bebida.

Berenjenas fritas,salsa Napolibirra y pesto

Brioche de toro,bechamel trufada y crujiente de batata

Tempura de verduras,mayonesa de kimchiee y ralladura de lima

Crujientes de verduras con bechamel de piquillo

Bunuelos de bakalao con mousse de escalivada

Focaccia con confitura de naranja, boqueron en vinagre y crujiente de ajetes
Fritada de pulpo ibicenca

Carpaccio de calabacin, pesto de berenjena y tomate encurtido

Quiche de puerros y langostinos con bellouté de marisco

Mejillones con salsa acidulada y pico de gallo

Mix de croquetas (carrilleras, gambdn bakalao)

PRINCIPALES

filete de corvina, demiglace de su jugo y parmentier citrica

Pollo estilo Thai con basmati (minimo 4 pax)

Zarzuela de mariscos (minimo 4 pax)

Terrina de cordero con parmentier de calabaza asada

Lubina crujiente con parmentier aromatizada ,con mousse de anchoa
Carrilleras en salsa con chips de patata Violet y boniato (minimo 4 pax)
Porchetta de cerdo con duxelle de setas y parmentier trufada {minimo Spax)
Crema de aguacate con huevo poche y brotes

Gazpacho marinero con rape y gambones (minimo 4 pax)

Solomille Wellington con patatas confitadas y salsa inglesa ( minimo 5 pax)

Entrecote Angus con papas a lo pobre y muselina de ajo negro
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